LE S /v\ E N U S D E LA s E MAI N E

Du Iundl IO au vendrech 14 jUII‘I
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Soupe de légumes de saison -

cLoovh o Salade.¢roquante de saison i e

I ““Salade m-é'_llée de saison
T e SO T £
Ten’rqcule de poulpe pommes de terre et aioli
32. |
'Tqr"rqre de dorade de France au citron et cerfeuil

'30.-

ST S DO _B_.IE.N DEMARRER "-_'-':..;.'-f"::

POUR SUIVRE

Filet de truite des Pyrenees grillé
Coulis d'épinard et gqle’r’re de polenta

" 30.-

~ Fricasseée d'el-'c-':"hq”n"r.e-rell'e-s fraiches
Pasta Gnocchetti Sardi au p_’ersil plat

3-20—
Cote de veau rassis sur os du pays
Pommes de terre et légumes de saison

58.-

Filet de turbot du France réti’ |
Aubergines violettes et coulis de tomate fraiche

48.-

Si tu manges ni viande ni poisson demande au chef !
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